glutminus

pane al farro
L

Per ridurre o
il frumento nella dieta



Per chi vuole ridurre il frumento senza rinunciare al buon pane fresco
e arfigianale.

Senza lattosio

Vegetariano e vegano

Varietd di farro selezionati conferiscono al pane un sapore speciale.

Non adatto a persone intolleranti al glutine.
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Ingredienti:
Acqug, farina di farro, amido di ta-
pioca, farina di riso, fecola di patate,
semi di girasole, semi di sesamo, semi
di lino, farina di soia, lievito, sale,
destrosio, malto d'orzo, Emulsio-
nante: lecitina di soia, amido di mais,
proteine di riso, pasta acida disidra-
tata, gomma di guar.

Analisi nutrizionale

Il pane glutminus Il pane bianco confiene

in media per 100 ¢ in media per100 ¢
Energia....cccevennnn. 1277 KJ [ 303 KCal oo 1121 kJ / 266 keal
GIOSST e T, Qoo 58¢
di CUI SAtUM oo, 105 Qe 06¢
Carboidratin e B8 Q.o 415g
di cui zuccheri oo, 15 i 2,2¢
ProteING oo, T8 Qo 93¢



